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Tantargy neve:Min éségi termékeéallitas biokemiai alapjai Kreditértéke: 3

A tantargybesoroldsa szabadon vélaszthato

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 100/0 (kredit %)

A tanora tipusa ésdraszama 28 Ora ebadas az adotélévben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazawogébbi modok, jellemzik: -

A szadmonkéréanaodja: kollokvium
Az ismeretelletirzésben alkalmazandovabbi médok: kisebadas megtartasa

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): MSc 3. szemeszter

Elétanulmanyi feltételeknincs

Tantargy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaasok

A tantargy oktatasanak altalanos célja olyan sZetritélakitasa, illetve megésitése a
hallgatokban, amellyel a megtermelt aru ésiégét legalabb annyira fontosnak tartjak, mint a
mennyiségét és gazdasagossagat.

A kulonboz tényedk, igy a ndvényeknél a tapanyag- és vizellatéseeves hozamfokozok és a
kémiai ndvényvédelem mbséget befolyasol6 hatasa. A takarmanyozas ésareaiktdei
termékek midségének dsszefliggései. A hozamfokozdk, gydgyszangk, pre- és probiotikumol
minéségmaodositd hatadsa az allati termékeknél.
Az élelmiszerek feldolgozasa soran felhasznélt kéwggyuletek és egyéb anyagok (izfokozok,
savak, édeditzerek, allomanyjavitdk, tartésitoszerek, antioxsadk, emulgeéatorok, stabilizatoro
peptizalé komponensek) ndiségmaodositd hatasanak attekintése, a kockazatokeimyok
rendszerszératgondolasa és alapos elemzése. Az egymasrélgipties agrokémiai folyamatok
szerepének megitélése az élelmiszerelsdgének szempontjabol.

1.hét: A ndvények kémiai Osszetétele, viz-, szémpergr €s hamutartalom. A névények szervetlg
és szervesanyag-tartalma. Tapelemek és csopostdsita

2.hét: A ndvényi tapelem-felvétel és befolyasolye®i (talaj, klimatikus és biolégiai tényék).
Tapanyagellatas és termésennyiség kapcsolata.

3.hét: A thpanyag-ellatas hatasa az egyes ternmhkelségére: gabonanovenyek, gyokér- és
gumosnovények, egyes olajnévények, természetedepdtett gyepek, zoldségféelék,
gyumolcsfélék, ipari névények.

4.hét: A talaj, mint a legfontosabb novényi tapanf@ras. A talaj tapanyagszolgaltatoé képesse
A talajok csoportositasa, tedimelyi kategoriak.

5.hét: A ndvények tapanyag-igénye. A tapanyag-silks megallapitasanak filozoéfiaja,
mdbdszerei, |épései. Példak tApanyagszikséglet edmd. Korrekcios tényéz

6.hét: A nitrogénhiany és —felesleg hatdsa a temméiségre és a kdrnyezetre. A nem megéelel
foszfor- és kaliumellatas hatasa a ésiégre.

7.hét: Kalcium- és magnéziumhiany és kdvetkezméhggjebtetania. Nem esszencialis elemek
novenyi termékekben. Hatasok, veszélyek.

8.hét: Novényvéd szerek mitiséget befolyasolo hatasai. Lokalis, lokoszisztesigsi
szisztemikus szerek és ezek hatdsa @saigre. Perzisztencia, munka- és élelmezés-
egészseégugyi varakozaséidDs,, LCso, EGo fogalma, jelerisége. Védfelszerelések.
Veszélyességi kategoridk, veszélyesség méhekral@s & Forgalmazhatosagi kategoriak.

9.hét: Szermaradékok és metabolitok analiziséhetamételezés szabalyai. Mintakledszitése ég
analitikai modszerek a szermaradvanyok meghataibpas

10.hét: Szervetlen mikroszenng&znaliziséhez mintavételezés szabalyai. Mintékésizitése és
analitikai modszerek a mikroszenngkaneghatarozasahoz.
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11.hét: A takarmanyozas hatasa az allati termékpks@gére. Takarmanyok kémiai
Osszetételének jellemzése, értékelése. A takarmaligs célja és alapuemobdszerei, az
eredmények értekelése.

12.hét: Az allat bioldgiai funkcidit befolyasoloyagok: hozamfokozok, gyogyszerek,
antibiotikumok, pre- és probiotikumok niisgégmaddosité hatasa az allati termékeknél.

13.hét: Mirbségatalakulas a feldolgozas soratkerelés, tités, fagyasztas, szaritds, konzervalas,
s0zas, savanyitas, erjesztés, fustolés, egyébdsekel

14.hét: Osszefoglalas, attekirdrtékelés, a konzultacios kérdések megvalaszolasa.

Tantargy-leiras: az elsajatitandismeretanyag tomor, ugyanakkor informalo leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A tantargyhoz nem kapcsolédik gyakorlat.

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai
adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

Koteled irodalom:

1. A Hallgato altal az éladasokon rogzitett sajat jegyzet — ez a legfontsab

2. Loch Jakab — Nosticzius Arpad (2005): Agrokémia@snyvédelmi kémia.
Mezégazda Kiado. Budapest. ISBN: 963 81 6001 2

Ajanlottirodalom

3. Almadi Ch., id. Nadasy M. (2000): Novénywesizer kémia. Kari jegyzet.
Keszthely.

4. Manfred Hoffmann — Gunter Wolf — Bernhard Stall&®97): Lebensmittelqualitat
und Gesundheit. Verlag Baerens & Fuss. SchweriAuflage. ISBN-13: 978-
3926104922

5. Kostas Kapiris (2012): Food Quality. InTech PubdisHL-146 pp.

Azoknak azeléirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

a) tudas:

— Ismeri a termelést megalapoz6 kémiai és mas testt@dpmanyi, rdszaki,
technoldgiai, élelmiszerbiztonsagi alapfogalmakat.

- Ismeri az élelmiszerbiztonséagi €s -g8Rg teruletén relevans sajatos kutatasi
(ismeretszerzeési és problémamegoldasi) médszerekahsztrakcios technikakat, az
elvi kérdések gyakorlati vonatkozasainak kidolgoré&djait.

b) képesség:

— Keépes az élelmiszerbiztonsag és -8y egyes résztémairol 6nalld, szaktudomanyo
formaju 6sszefoglaldkat, elemzéseket késziteni.

- Keépes az élelmiszermigégre vonatkoz6 ismereteit agazatokon atérelkomplexen
hasznositani.

c) attitid:

— Felismeri az élelmiszermiiség teriletén megjelérertékeket, fogékony a hatékony
megoldast jeleitmodszerek és eszktzok alkalmazésara.

- Fontos szamara a tudoméanyos kutatas etikai szamhgkyés normarendszerének
betartasa, valamint az egyén és a tarsadalom égészémogato, kdrnyezetbarat
megoldasok énhyben részesitése.

d) autondmia és feldalsséq:

- Feltarja a szakteruleti kapcsolodasokat, fsieéggel vallalja tevékenységének mas
szakteruleteket éri6itkOvetkezményeit.

- Vélemeényeét dnalléan, szakmailag megalapozottaslésséggel fogalmazza meg és
képviseli.
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Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. habil. VAgé Imre egyetemi docens, CSc

Tantargy oktatasaba bevont oktat6(k),(név, beosztas, tud. fokogatincs

Evkozi ellensrzés madja pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

Egy kisebadas bemutatadsa, amelyben valamely élelmiszeis@égn kérdéseit, a befolyasolo és
mdbdositd ténydiket és hatasokat ismerteti.

Szamonkérés modszereinek részlet@l. szobeli, irdsbeli, szébeli és irasbeli, gyd&tijegy,
megajanlott jegy, sth.)

Szébeli kollokvium

Az alairas megszerzésének feltétel@il. jegyskonyv, tanulmany, tervezési feladat
dokumentécidja, sth.)

Az emlitett kisebadas megtartasa

Vizsgakérdések, tételsor:

A szdbeli kollokvium soran a vizsgazok 2-3 témaébkell, hogy beszamoljanak. A vizsgatétele
véletlenszdren allnak 6ssze, az alabbi témakordikb

A ndvények kémiai 0sszetétele, viz-, szarazanyapaéutartalom. A névények szervetlen- és
szervesanyag-tartalma. Tapelemek és csoportositdukvényi tdpelem-felvétel és befolyasold
tényedi (talaj, klimatikus és bioldgiai tényék). Tapanyagellatas és termésennyiség kapcsola
tdpanyag-ellatas hatdsa az egyes termékebségere: gabonanévények, gyoker- és
gumosnodvények, egyes olajndvények, természetetefstett gyepek, zoldségfélék,
gyumolcsfélék, ipari ndvények. A talaj, mint a legfosabb névényi tdpanyag-forras. A talaj
tdpanyagszolgaltatd képessége. A talajok csoptasasiterrthelyi kategériak. A névények
tapanyag-igénye. A tdpanyag-szikséglet megalld@itdsfilozofiaja, médszerei, Iépései. Példak
tapanyagszukséglet szamitaséara. Korrekcios tékyéznitrogénhiany és —felesleg hatasa a
termékmirbségre és a kérnyezetre. A nem megéeleszfor- és kaliumellatds hatasa a ésiégre.
Kalcium- és magnéziumhiany és kdvetkezményei. lédgeinia. Nem esszencialis elemek a
novenyi termékekben. Hatasok, veszélyek. Novényezdrek mifiséget befolyasolo hatasai.
Lokalis, lokoszisztemikus és szisztemikus szerekzék hatasa a niigégre. Perzisztencia,
munka- és élelmezés-egészséqgugyi varakozasipb0, LC50, EC50 fogalma, jelgigége.
Veszélyességi kategoridk, veszélyesség méhekral@s & Forgalmazhatosagi kategoriak.
Szermaradékok és metabolitok analiziséhez minti@zéte szabalyai. Mintak@észitése és
analitikai modszerek a szermaradvanyok meghataibpas Szervetlen mikroszenng&z
analiziséhez mintavételezés szabalyai. Mintékészitése és analitikai modszerek a
mikroszennyedk meghatarozasahoz. A takarmanyozas hatasa dzeéiaékek midségeére.

Takarmanyok kémiai 6sszetételének jellemzése, ddst. A takarmanyanalizis célja és alajpvet

mdbdszerei, az eredmények értékelése. Az allatdimilfunkcidit befolyasolé anyagok:
hozamfokozdk, gyogyszerek, antibiotikumok, prepéshiotikumok mitiségmaodositd hatasa az
allati termékeknél. Miiségatalakulas a feldolgozas sorafikételés, fités, fagyasztas, szaritas,
konzervalas, s6zas, savanyitas, erjesztés, fustdgéb kezelések.
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